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La cita de los

Mejores Panaderos del Mundo

Selecciones internacional de Europa
Del 22 al 24 Enero de 2011
Sirha, Eurexpo, Lyon, France

Y LOS GANADORES SON...
PAISES BAJOS, POLONIA, SUECIA

Acaba de concluir un intenso fin de semana de competicidn en Lyon con las
selecciones internacionales de la Copa Louis Lesaffre, zona Europa. Tres son
los equipos que sin duda ya han iniciado el camino hacia la Copa del Mundo
de Panaderia (Europain 2012)

SELECCION INTERMACIOMAL
PARA LA COPA DEL MUNDO
DE PAMADERIA

Las selecciones para la zona Europa
se realizaron en el salén Sirha (Lyon,
Francia). El Espacio Tendencias Pan del
salén ha recibido por primera vez esta
competicién.

Cada equipo, orgulloso de representar
asu pais, estd formado por tres candida-
tos que compiten en tres categorias:
Pan, Bolleria y Pieza artistica.

Del 22 al 24 de enero de 2011, los si-
guientes diez paises participaron en esta
etapa de la seleccién: Bélgica, Croacia,
Espafia, Israel, Paises Bajos, Polonia,
Reino Unido, Rusia, Eslovaquiay Suecia.
Después de la celebrada al otro lado del
Atldntico, esta etapa de la seleccin
confirma el elevado nivel de habilidad
de los participantes.

La préxima cita tendrd lugar del 22 al 25
de marzo de 2011 y contard con la parti-
cipacién de las selecciones de la zona
Africa Mediterrdnea. Cita que se desar-
rollard en el marco del salén Crémai
(Casablanca, Marruecos) Cuatro paises
se enfrentardn para conseguir el puesto
en la Copa del Mundo de Panaderia.
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Los tres equipos ganadores: Paises Bajos, Suecia, Polonia

(Bolleria) y Stefan VAN LIESHOUT (Pieza
artistica) del equipo de los Paises Bajos
creen profundamente en el lema de
su entrenador, Hans SOM, que les ha
conducido hacia la victoria : “un dia sin
pasta es un dia perdido”. En lo que se
refiere a la competicion, los candidatos
se quedan con todo lo que han com-
partido, el enriquecimiento entre los
mismos y el descubrimiento de diferen-

tes técnicas y saber hacer.

Panaderia en 2012.

DOS EQUIPOS “CHALLENGER?...

Teniendo en cuenta su actuacién, se distinguieron de
forma brillante dos equipos “Challenger”

* Inglaterra

* Eslovaquia

Estos dos equipos tendran oportunidad de conseguir
un puesto en [a Copa del Mundo de Panaderfa, Para

saberlo, serd necesario esperar a que finalicen las
selecciones internacionales de a Copa Louis Lesaffre
a cuyo término se publicard un anuncio oficial en juni’o
de 2011 en la pagina www.coupelouislesaffre.com,

para designar al equipo “Challenger” que participar4 en
la final mundial.

A continuacién se van a dedicar a en-
trenarse todo lo posible con vistas a su
participacion en la Copa del Mundo de

MARK (Pan), Robin EDBERG (Bolleria)
y Hakan JOHANSSON (Pieza artistica)
ejercen en el mundo de la panaderia
desde hace 15 afios. Como luchadores
genuinos que son, esta no es la pri-
mera competicién en la que participan.
El equipo contaba con la compafiia de
aquel a quien llaman su “maestro”,
Johan SORBERG, y de numerosas
personas que los apoyaban. Se presen-
taron a la Copa Louis Lesaffre después
de unaifio de entrenamiento continuado
y un dltimo mes en el que no descansa-
ban ni un solo dia. Su intencién en este
momento es permanecer en la compe-
ticién para continuar desarrollando su
experiencia.
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polaco, Marcin SUROWIECKI (Pan), Pr-
zemyslaw KOPERSKI (Bolleria) y Pawel
CHOJECKI (Pieza artistica) ha sido el
hecho de medirse a nivel francés y de
autoevaluarse. Para participar en la
Copa Louis Lesaffre, trabajaron consi-
derablemente, incluso llegaron a rea-
lizar entrenamientos de 13 horas al dia
durante los dos dltimos meses. Desde
el principio, su entrenador Andrzej
BORYCKI, creyd en la competencia de
su equipo y en que podria sacar lo me-
jordeellos.

“Después del concurso, esperamos po-
der ofrecer productos nuevos en nuestra
panaderia, como la baguette francesa”,
han declarado los felices ganadores.
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