
Y los ganadores son…

Dos equipos “Challenger”…
Debido a sus resultados, dos equipos “Challenger”  han causado gran sorpresa: 
• Costa Rica
• Brasil
Estos dos equipos tendrán quizá la oportunidad de hacerse con una plaza para la Copa Mundial de la Panadería. Para saberlo, habrá que esperar a que terminen las selecciones internacionales de la Copa Louis Lesaffre, tras las cuales se hará un anuncio oficial en la página web www.coupelouislesaffre.com, en junio de 2011, para designar al equipo challenger que llegará a la final mundial.

Al otro lado del Atlántico, los equipos estadounidense y peruano han resultado vencedores en las 
primeras selecciones de la tercera Copa Louis Lesaffre, el pasado miércoles 29 de septiembre. 
Como resultado, se encaminan hacia la Copa Mundial de la Panadería, que tendrá lugar en París 
en 2012, en el marco del salón Europain.

Las selecciones americanas estaban organizadas en el 
marco del prestigioso salón IBIE (Exposición Internacional 
de la Industria Panadera) de Las Vegas (Estados Unidos). 
Entre el 26 y el 29 de septiembre se enfrentaron ocho países: 
Canadá, Costa Rica, Estados Unidos, México (por América 
del Norte y América Central), Argentina, Brasil, Chile y 
Perú (por América del Sur). Cada equipo está compuesto 
por tres candidatos, que compiten en tres categorías: Pan, 
Bollería y Pieza artística.

Este encuentro ha sido un testimonio del innegable  
progreso realizado por cada uno de los países. La Copa 
Louis Lesaffre parece abordar su tercera edición anunciando 
un nivel de pericia muy alto por parte de los participantes. 
Encuentros, descubrimientos e intercambios han marcado 
el ritmo de estos tres días de competición. A pesar del es-
trés sufrido, los candidatos están satisfechos y orgullosos 
de haber representado a su país. “Más que una experiencia 
profesional, la Copa Louis Lesaffre es una auténtica expe-
riencia vital”, declara un panadero mexicano.

Le invitamos a acudir a las selecciones para Europa, que 
tendrán lugar del 22 al 26 de enero de 2011 en el marco del 
salón SIRHA en Lyon (Francia). Doce países entrarán en-
tonces en liza para hacerse con una de las tres plazas en la 
Copa Mundial de la Panadería.

Tras casi un año de entrenamiento (individual y en equipo), 
el equipo de los EE. UU. empezó la competición con 
confianza y serenidad. Con una larga tradición de califica-
ciones para la Copa Mundial, el objetivo era ganar de  
forma absoluta en la preselección. 

Último equipo en unirse a la competición, el equipo  
peruano dispuso solamente de dos meses de preparación. 
A base de sesiones de entrenamiento de 12 horas non-stop 
y de simulaciones de 8 horas, se prepararon de forma  
héintensiva. Tras haber quedado segundos en la segunda 
edición de la Copa Louis Lesaffre en 2007, ardían en deseos 
de hacerse con la victoria. Bajo los aplausos entusiastas de 
quienes les animaban, recibieron el resultado con gran 
emoción. Con esta recompensa, tienen la esperanza de 
modernizar la imagen de la Panadería peruana, así como la 
ocasión de mejorar la calidad del pan en su país.

“La competición 
me ha permitido 
mejorar mi nivel. 

Hacer pan es 
una formación 

que no termina, 
nunca se deja de 

aprender.”

Mike Zakowsky 
Pan

“Me he entre-
nado una y otra 
vez… Si tuviera 
que volver a ha-

cerlo no me lo 
pensaría dos 

veces, ¡es un ver-
dadero placer!”

Jeremy Gadouas 
Bollería

“Con mi 
pieza artística, 

mi intención era 
representar el arte 

del pan a través 
de los símbolos 

de América: el 
trabajo (el arma-
zón), el progreso 

(los mecanismos), 
la libertad (la 

declaración de 
independencia) y 
el éxito (las flores 

abiertas).”

Harry Peemoeller 
Pieza artística

“Hemos presen-
tado productos 
únicos con 
sabores diferen-
tes, apostando 
por la calidad 
nutritiva de los 
productos a base 
de cereales del 
Perú. Hemos pre-
sentado algunos 
de los productos 
más populares 
del país. La com-
petición también 
ha sido la ocasión 
para innovar y 
crear nuevos 
productos.  
La pieza artís-
tica representa 
la historia y la 
arquitectura del 
Perú en la época 
preincaica.”

Roger Aponte 
Villanueva 
Pan
Carlos Huarcaya 
Yndigoyen   
Bollería
Hector Urrunaga 
Cosmópolis 
Pieza artística
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