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Selección internacional Mediterráneo - África
del 22 al 24 de marzo de 2011
Salón Cremai, Casablanca, Marruecos

La cita de los  
Mejores Panaderos del Mundo

Para más información
www.coupelouislesaffre.com

SELECCIóN INTERNACIONAL 
PARA LA COPA DEL MUNDO 

DE PANADERíA

Y el ganador es... sEnEgal
Acaba de concluir en Casablanca el concurso de dos jornadas que tuvo lugar durante el salón CREMAI 
y en el que participó la selección internacional de la zona Mediterráneo - África. El equipo senegalés 
luchará con orgullo por la Copa del Mundo de  Panadería, que se celebrará en París en 2012, durante 
el salón Europain.

Un equipo  

“aspirante”

También destacó el trabajo de Marruecos y, por 

ello, obtuvo el reconocimiento de “aspirante”. 

Quizás el quipo consiga una plaza en la Copa del 

Mundo de  Panadería. Sin embargo, habrá que 

esperar los resultados de las selecciones 

internacionales de la Copa Louis Lessaffre para 

poder salir de dudas. Cuando concluyan, en junio 

2011, se publicará un anuncio oficial en la página 

webwww.coupelouislesaffre.com. Será entonces 

cuando se despeje la incógnita de quién acudirá a 

la final mundial como equipo “aspirante”.

Por primera vez, el Crémai acogió la celebración 
de la Copa Louis Lesaffre, que tuvo lugar entre el 
22 y el 24 de marzo y en la que se enfrentaron cua-
tro países: Marruecos, Argelia, Senegal y Turquía. 
Cada equipo estaba constaba de tres candidatos 
que compitieron en cada una de las tres cate-
gorías: pan, bollería y pieza artística.

La camaradería, sobre todo entre los candidatos 
de los diferentes países, fue la tónica del concur-
so. De hecho, entre ellos reinó el compañerismo y 
la unidad como si fueran una única hermandad. 
Los encuentros, los descubrimientos y los in-
tercambios marcaron el ritmo de ambas jornadas. 
Al final, Senegal se hizo con el primer puesto, 
aunque Marruecos, el “aspirante” de esta edición, 
luchó hasta el último momento.

Después de las ediciones celebradas en América, 
Europa, África-Mediterráneo, no olvidéis que te-
néis una cita pendiente del 26 al 28 de mayo con la 
última etapa de las selecciones internacionales, es 
decir, la zona Asia. En este concurso, siete equipos 
se disputarán el reconocimiento final.

Demba Dieme
Pan
“Tenemos un 
trabajo precioso, no 
hay que tomárselo a 
la ligera.”

Serine Sene
Bollería
“He dado lo 
mejor de mí mismo 
durante el concurso. 
Con perseverancia, 
todos podemos 
lograr un buen 
resultado.”

Moussa Diatta
Pieza artística
“Con mi pieza 
artística, he querido 
representar los dife-
rentes símbolos de 
Senegal. Es una invi-
tación a compartir 
nuestra cultura.”
 

El equipo de Senegal sólo contó con dos meses de preparación. En 
su  segunda participación en la Copa Louis Lessaffre, los candidatos 
pusieron a prueba sus habilidades y tuvieron la oportunidad de de-
mostrar sus conocimientos.. Los integrantes del equipo senegalés 
supieron integrar los productos típicos de su país en una panadería 
totalmente innovadora.
Durante el concurso, los candidatos fueron capaces de gestionar el 
estrés con sabiduría.
Finalmente, superaron el reto con éxito, sin olvidar el apoyo de sus 
seguidores. El señor Cónsul General de Senegal acudió expresa-
mente para animar al equipo.
La victoria les produjo una inmensa alegría y un gran orgullo, que 
acabaron expresando en el lenguaje del folklore local. No faltaron a 
la cita ni la danza ni el buen humor.
A su llegada a Senegal, les recibió un comité de bienvenida en el 
aeropuerto y se cerró al tráfico la calle principal de Dakar para cele-
brar un desfile en homenaje al equipo. Por primera vez en la historia, 
un equipo del África negra participará en la Copa del Mundo de Pa-
nadería. Sin duda alguna, ¡todo un acontecimiento histórico!


